CMenats — CYfenii

XXX

. .
T

mit gebackenem Kalbsbries und Buchweizen
€18

XXX

Clpargelcvemesuppe

mit Vollkorncroutons
€7,90

XXX

gebralenes (f)eradenfilel

auf Tomatenrisotto und Basilikum Ol
€18

XXX

OX\//M vom OMw{am Lamm (Fassthaver

dazu Erdidpfelgratin, mini Pak Choi und Thymianjus
€ 44

XXX

mit Rhabarberkompott und Frozen Yogurt
€14

3 Gang Menii (Vorspeise — Hauptspeise — Dessert) €59
5 Gang Meni €79



zam@%ﬁﬂm

mit Jour Gebdck und Sennereibutter € 6,90
Triiffelmayo und Belper Knolle €18

mit FluB3krebserl € 7,90

e Rindsppe

mit Frittaten — Milzschnitten — oder Leberknddel €5,90/5,90/6,90

Ofalatvariationen

Cesar Slala

mit Parmesan, Croutons, gebratene Hithnerbrust €18

Johannisbeer — Balsamico Dressing
dazu gebratenes Kaninchenfilet und Avocado €16

Kleiner gemischien Ofalat €6,90

%@Izlauc/wagudl‘e dan? €5.90




Tradionelle Klassiker

hausgemachies %al&mhm&emchm

mit Semmelknodel €25
kleine Portion € 18

C Wiener Sfehnitzel vom Sfehwein eder Kalh

-

mit Pommes frites oder Salzkartoffel — gem. Salat - Preiselbeeren € 19,90/ 29
mit Bratkartoffel und Speckbohnen €29

mit Rostzwiebel und Blattsalat €17

Hausschnitzel Hpezial

Schweineschnitzel gefiillt mit Kése, Gorgonzola, Pilze, Schinken

dazu Rostkartoftel und gem. Salat €24

gehackenes ausgeléstes (Sreilandhendl

Erdépfel — Vogerlsalat — Preiselbeeren €24



Gerichie dev Cfaison

Efchliatrkuapfor mit (Ridauchfiille

mit brauner Butter, Parmesan und Blattsalat €16
\

gebratene Scampi’s und Kirschtomaten €21

Peition weiper und guiner fpargel

mit Salzkartoffel und Sauce Hollandaise €26

mit Beinschinken € 29
mit Wiener Schnitzel vom Kalb € 34

auf Spargelragout dazu Pommes Parisienne €36

Wmm@@-%mmmmm

mit Brezenknddel €25
kleine Portion € 18

ofenfrisches Lammbratl

mit Ratatouille Gemiise und Polentawiirfel €29

mit Bergkése gratiniert dazu Home - Style Pommes und BBQ-Sauce €24




zum (Husklang _

hausgemachte Sforhets

Zitronen € 3,50
plus Limoncello Negroni €4,90

Apfel — Birne mit Ingwer € 3,50

Flugmango und Chili € 3,50

plus Schlumberger Rose” Sekt €6

weipes Ofousse ven dev O Yalthona fehokolade

marinierte Erdbeeren, Pollenbliiten €15
Vanilleeis — Schokoladensauce — Sahne €9
Ckaiserschmay, n

\y
Rosinen — hausgemachtes Apfelmus €16

kleine Portion €12

Hdelsiifes aus dem OX\/e/ll% (1/161)
2020 Riesling Auslese, Joh.Jos.Priim, Mosel €9
Tawny Port, 10 years Niepoort €38,50
Chaffeeklassiker

\ A4
Espresso — Martini €11

Affogato al Caffe € 5,60



